





FOOD & BUSINESS
ONDERDEEL VAN ACADEMIE BUSINESS EN COMMUNICATIE
 

OPEN DAG NOVEMBER 2025 START DE PRESENTATIE

COMMUNICATIE
 
COMMERCIËLE ECONOMIE
 
ONDERNEMERSCHAP EN 
RETAIL MANAGEMENT 



Even de handjes in de lucht!

EVEN VOORSTELLEN



4

GOOD FOOD FOR YOU 



5

BANANEN-HAVER BROOD 
MET KWARK EN APPEL








WAT IS FOOD & 
BUSINESS

Quality & 
Productie

Commercie & 
Innovatieve 
business

Voeding & 
gezondheid

Duurzaamheid 



WAT IS FOOD & 
BUSINESS? 
Commercie & Innovatieve Business

Vergelijk de verpakkingen 



WAT IS FOOD & 
BUSINESS? 
Voeding en gezondheid 

Welke is gezonder?

Voedingswaarden Voedingswaarden
Soort Per 100 ml Soort Per 100 ml
Energie 126kJ/ 30 kcal Energie 180 kJ/ 42 kcal
Vet 0.02 g Vet 0 g
Waarvan verzadigd 0.01 g Waarvan verzadigd 0 g
Koolhydraten 7.0 g Koolhydraten 10 g
Waarvan suikers 6.3 g Waarvan suikers 10 g
Eiwitten 0.1 g Eiwitten 0.1 g
Zout 0.013 g Zout 0 g 

Voedzingsvezel 0.2 g 



WAT IS FOOD & 
BUSINESS? 
Quality en productie  

Wat is een mogelijke klacht 



WAT IS FOOD & BUSINESS?_

https://www.han.nl/opleidingen/hbo/food-business/voltijd/?gclid=EAIaIQobChMI5ty2xLT2-QIVELTVCh1oZAVSEAAYASAAEgLFafD_BwE#video-word-de-food-professional-van-de-toekomst
https://hannl.sharepoint.com/teams/DenktankFB/Gedeelde%20documenten/Blauwdruk/Voorlichtingsmateriaal/Video's/FB_WijZijnFoodBusiness.mp4







HET ONDERWIJS _

Zelfstandig en actief 
samenwerken

Échte opdrachten uit 
de praktijk

Just-in-time de theorie 
die je nodig hebt



EEN STUDIE VAN 4 JAAR_
Periode 1 Periode 4Periode 3Periode 2

Jaar 1

Jaar 2

Jaar 3

Jaar 4

Kick 
Start  Good food for you Food chain of the future

Crossing borders

Shopper activationInternational business

Minor

Afstuderen

Stage

Sell your concept
Customer journey

Afstudeerproject in groepsverband

Food for allQuality in control



LESWEEK_
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Deepdive Sales

Project Stand-up

Deepdive Marketing

Workshop Engels
Zelfstudie en 
groepswerk

Zelfstudie en 
groepswerk

Zelfstudie en 
groepswerk 

Persoonlijke coaching Deepdive 
Marktonderzoek

Project Sell your 
concept 

Project Sell your 
concept

Project Sell you 
concept 

Open Up – 
verduurzaming van de 

voedingsindustrie

Food Professional
Praktijkles in Creative 

Kitchen



3. STAGE

BIJ WELK 
BEDRIJF LOOP
JIJ STRAKS
MISSCHIEN
STAGE?_



4. INDIVIDUEEL AFSTUDEREN

MERLE 

Met behulp van heel veel
sensorische onderzoeken
heb ik een plantaardige kaas 
ontwikkeld
Merle de Vries -  Student Food Technology 
at Wageningen University  

DUNCAN 

Voor bol.com mocht ik een
project leiden om de verkoop
van duurzame foodproducten
te verhogen
Duncan Murray -  Service Content 
Specialist bij Bol.com



WAAR KOM JE TERECHT?
MOGELIJKE ROLLEN EN BEDRIJVEN



WAAR KOM JE TERECHT?_ 

MOGELIJKE ROLLEN EN BEDRIJVEN



WAAR KOM JE TERECHT?
MOGELIJKE ROLLEN EN BEDRIJVEN



STUDIE-
VERENIGING_
S.V. GUSTO 

Introductie

Bedrijfsbezoeken

Workshops

Studiereis

Masterclass

Wij geven 
smaak aan de 
studie van 
onze leden
s.v. Gusto

“ “



KOM PROEFSTUDEREN_

Ervaren hoe het is om Food & 
Business te studeren? Kom 
proefstuderen!

3 en 17 december 2025

Scan de
QR code



2e, 3e en 4e jaar
Hoofdfase

www.han.nl/foodandbusiness

@FoodbusinessHAN

@Food and Business HAN

foodbusinesshan

IN DE CREATIVE 
KITCHEN EN HET 

SENSORISCH LAB

han.nl

HAN University of Applied Sciences
762 likes

MEER 
WETEN? 

VOLG
FOOD & 

BUSINESS 
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